
We l ko m  b i j  Ta n t e  Co s e ,  e e n  c o n c e p t u e e l  I t a l i a a n s  re s t a u ra n t .


W i j  s t reve n  e rn a a r  d e  I t a l i a a n s e  ke u ke n  t e  i n t ro d u c e re n  d i e  z i c h   
o p  a l l e  v l a k ke n  o n d e r s c h e i d t :  t ra d i t i o n e l e  re c e p t e n  wo rd e n  d o o r   

o n z e  c h e f  o p  e e n  m o d e rn e  m a n i e r  h e r u i t g evo n d e n .



U  k u n t  k i e z e n  u i t  ve r s c h i l l e n d e  m e n u 's  -  3 ,  4 ,  o f  5  g a n g e n .



E l k  m e n u  i s  e e n  c u l i n a i re  re i s !  K i e s  u w m e n u  o p  b a s i s  va n  h o e   
i n t e n s  u w e r va r i n g  m o e t  z i j n .  A l s  fi n e  d i n i n g  re s t a u ra n t  b i e d e n   

w i j  rav i s s a n t  e n  e l e g a n t  e t e n ,  g e ï n s p i re e rd  d o o r  d e  p e r s o o n l i j k h e i d ,   
h e t  t a l e n t  e n  d e  e r va r i n g  va n  d e  c h e f,  u i t s l u i t e n d  g e m a a k t   

va n  p ro d u c t e n  va n  d e  h o o g s t e  k wa l i t e i t .

E e n  e i g e n t i j d s e  e n  t r a d i t i o n e l e  k e u k e n  t e g e l i j k



3  G A N G E N  D E G U S T A T I E M E N U

E e n  e i g e n t i j d s e  e n  t r a d i t i o n e l e  k e u k e n  t e g e l i j k

D i t  d e g u s t a t i e m e n u  v e r a n d e r t  n a a r g e l a n g  d e  c r e a t i v i t e i t  v a n  o n z e  k e u k e n

Cre ë er  e en gep ersonal ise erd menu


naar  uw wensen

Vo orgere cht  /  Pasta/  D esser t  -  58

3  G A N G E N  D E G U S T A T I E M E N U

Vo orgere cht  /  Ho ofdgere cht  /  D esser t  -  64 

4  G A N G E N  D E G U S T A T I E M E N U

Vo orgere cht  /  Pasta  /  Ho ofdgere cht  /  D esser t  -  75

5  G A N G E N  D E G U S T A T I E M E N U

Vo orgere cht  /  2  Pasta  /  Ho ofdgere cht  /  D esser t  -  83

D E G U S T A T I E M E N U

A M U S E - B O U C H E


I T A L I A A N S  B R O O D


M E T  V E R S  G E K L O P T E  B O T E R

*Glutenvri j  bro o d en Amuse is  verkri jgbaar  met e en me erpri js  van 5 euro

Alle gangen worden geserveerd met:



A N T I P A S T I  /  V o o r g e r e c h t e n

C a p o n ata R i c o r d o  E st i v o

U o v o  B a r z ot to  i n  C r e m a d i  Patat e  c o n  Ta rt u fo

C e v i c e  d i  S a l m o n e  s e lvat i c o  c o n  C r e m a d i  B u r r ata

Ta rta r a  d i  F i l e t to  Fa s s o n a c o n  S p u m a d i  l at t e  
N o c c i o l e  P i e m o n t e s i

S ic i l i aanse  Gro enten  Cap onata  "Zomerher inner ing"   

gefermente erd  i n  Ext ra  V ie rge  O l i j fo l i e  met  e en  zo etzure  smaak


(Aub erg ine ,  Papr i ka ,  P i j nb o omp i t ten ,  Dru i ven ,  Tomaat ,  U i ,  O l i j fo l i e ,  W i jnaz i j n ,  B ru ine  su i ke r )

Barzot to  E i  met  Aardapp e l ro om Champ ignons  en  Truffe l


(E i ,  Aa rdapp e len ,  Champ ignons  van  het  se i zo en ,  Ro om,  Parmezaanse  kaas  

van  36  maanden  oud ,  Carpacc io  van  fi jne  Zwar te  Truffe l  i n  O l i j fo l i e )

Cev iche  van  Wi lde  Za lm  met  Burra ta -Crème  en  Schu im van  Pass i ev rucht


(Gesne den  Wi lde  Za lm,  Burra ta  Kaas ,  Cherr y  Tomaten ,  Komkommer ,  Pass i ev rucht )

Fassona  Ka l fta r taa r  met  P iemontese  Haze lno otme lkschu im


(Fassona  Runderfi le t ,  Komkommer ,  Tomaat ,  So j asaus ,  Ro de  U i ,  

E ige e l ,  P i ëmontese  Haze lno otme lk )

D E G U S T A T I E M E N U

*Niet alle ingrediënten zijn vermeld in de menu beschrijvingen, gelieve 

ons op de hoogte te brengen van eventuele dieetwensen of allergieën



P R I M I  /  P A S T A

P e n n ot t i  R i g at i  i n  C r e m a d i  B i e to l a  e  S p u m a d ’ U o v o  A f f u m i c ato

S pa g h e t t i  Q u a d r at i  a l  L i m o n e  c o n  
B ot ta r g a d i  P e s c e s pa d a e  C a p e s a n t e

Pa p pa r d e l l e  c o n  S a ls i c c i a  S i c i l i a n a  a l  F i n o c c h i e t to  S e lvat i c o

R av i o l i  d i  C a r b o n a r a  n e l l a  s u a  C r e m a

Pennot t i  R iga t i  met  B ie tenro om en  gero okt  E i e r schu im met  de  geur  van  O l i j fhout


  (Sn i j b i e t ,  Me lk ,  Pa rmezaanse  kaas  van  36  maanden  oud ,  gero okt  e ige e l )

V ie rkante  Spaghet t i  met  Zwaardv i s  Bot ta rga  en  C i t ro en ,   

Jacobssche lp ta r taa r  en  Campan ia  P i enno lo  Cherr y  Tomaten


(Age d  Swordfish  Ro e ,  Co qu i l l e s ,  Knoflo ok ,  C i t ro en ,  Me lk ,  Campan ië  Cherr y  Tomaten)

Papparde l l e  met  S i c i l i aanse  Worst  en  Wi lde  Venke l


(Varkensv le es ,  Tomaat ,  S i c i l i aanse  Venke l zaad ,  U i ,  Wor te l ,  Se lder i j ,  No otmuskaat ,  Me lk )

Carb onara  Rav io l i


(Zo ete  D OP Guanc ia l e ,  E i e ren ,  D OP  Pe cor ino  Romano-

kaas ,  Pa rmezaanse  kaas  van  36  maanden  oud)


D E G U S T A T I E M E N U

*Glutenvrije pasta is verkrijgbaar met een meerprijs van 8 euro


**Niet alle ingrediënten zijn vermeld in de menu beschrijvingen, gelieve 

ons op de hoogte te brengen van eventuele dieetwensen of allergieën



S E C O N D I  /  H O O F D G E R E C H T E N

S f o r m ato  d i  P atat e  a l lo  Z a f f e r a n o  i n  C r e m a  d i  P e c o r i n o

S a ffra a n  A a rd a p p e l  V l a a i  m e t  g e m a r i n e e rd  k wa r t e l e i t j e  

g e ko o k t  i n  C i n t a  S e n e s e  D o p  Pe c o r i n o - k a a s s a u s

F i l e t to  M a i a l i n o  d e i  N e b r o d i   i n  
r i d u z i o n e  d i  N e r o  d ’A v o l a  c o n  P r u g n e

N e b ro d i  J o n g e  Va rke n s fi l e t  g ew i k ke l d  i n  Co l o n n a t a  D O P  re u z e l ,   

i n  N e ro  d ' Avo l a - w i j n ,  m e t  P r u i m e n  e n  S e i z o e n s g ro e n t e n


( K n o rre t j e fi l e t ,  Co l o n n a t a  D O P ,  Ro z e m a r i j n ,  A c a c i a  H o n i n g ,  N e ro  d ' Avo l a  W i j n ,  

P r u i m e n ,  S e i z o e n s g ro e n t e n )

L a n g o s t i n e  e  G a m b e r o n i  a l  T i m o  c o n   A g r u m i  d i  S i c i l i a

L a n g o u s t i n e  e n  G i g a n t i s c h e  M e d i t e rra n e  G a rn a l e n  m e t  T i j m   

ve rg e z e l d  va n  g e m a r i n e e rd e  S i c i l i a a n s e  C i t r u s v r u c h t e n ,  Ro d e  u i  e n  S e i z o e n s g ro e n t e n

D E G U S T A T I E M E N U

*Niet alle ingrediënten zijn vermeld in de menu beschrijvingen, gelieve 

ons op de hoogte te brengen van eventuele dieetwensen of allergieën



D E S S E R T

T I R A M I S U  TA N T E  C O S E

(Savo ia rd i - ko ek jes ,  Mascarp one-c rème  kaas ,  Gepasteur i se erde  E ie ren ,  

van i l l e s tok jes ,  Koffie en  Amaret to  l i keur )

S p u m o s o  d i  M a s c a r p o n e  a i  F r u t t i  d i  B o s c o

Pa r fa i t  d i  M a n d o r l e   d i  Av o l a  d e l lo  C h e f

Q U AT T R O  FO R M A G G I  - 1 8  E U R O

 D egusta t i ep l a teau  met  4  so or ten  I t a l i aanse  kazen

H e t  i s  m o g e l i j k  o m  o n z e  k a a s p l at e a u  t e  b e st e l l e n  a ls  
a lt e r n at i e f  o p  d e  d e s s e rts  m i ts  e e n  to e s l a g  va n  8  e u r o

Mascarp one-Bessenmousse  met  Sorrento  D OP -  C i t ro eng lazuur


(Mascarp one ,  E i e ren ,  Van i l l e ,  Ro om,  Gemengde  Bessen ,  C i t ro en)

Par fa i t  van  de  Chef  met  Avo la -Amande len


(Amande len ,  Su iker ,  E i e ren ,  Van i l l e ,  Ro om)

C a p r e s e  d i  C i o c c o l ato  c o n  G e l ato  a l l a  Va n i g l i a  B o u r b o n

Capr i -Cho co ladetaar t  met  Bourb on-Van i l l e - I j s


(Cho co lade ,  Amande len ,  E i e ren ,  Su iker ,  Bourb on  Van i l l e ,  Me lk )

D E G U S T A T I E M E N U

*Niet alle ingrediënten zijn vermeld in de menu beschrijvingen, gelieve 

ons op de hoogte te brengen van eventuele dieetwensen of allergieën


